29 de Marzo del 2010

TNEWS

Evento se realizará el próximo 23 de abril 

SHP REALIZARÁ CURSO SOBRE APLICACIONES  DEL  SISTEMA HACCP EN HOTELES Y RESTAURANTES

Con el fin de sensibilizar a los participantes en la necesidad de contar con un sistema de calidad HACCP para la inocuidad de los alimentos y bebidas, que asegure la calidad sanitaria a lo largo de la cadena alimentaria, la Sociedad Hoteles del Perú (SHP) realizará el curso ”Beneficios y Métodos de Aplicación del Sistema HACCP en Hoteles y Restaurantes”. 

Esta clase será dictada por Jony Germany, asesor y Consultor en temas de HACCP e Higiene de Alimentos, Seguridad Alimentaria y Medio Ambiente. El evento se realizará el viernes 23 de abril desde las 8 am hasta la 6 pm en la sede de la Universidad de Piura, ubicada en la avenida Mártir Olaya 162, Miraflores. 

Informes al 719-1646, 719-1647 ó eventos@sociedadhotelesdelperu.org  
