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Ante la próxima llegada de empresarios y líderes políticos por la Cumbre de la APEC en el año 2008, los chefs peruanos alistan lo mejor de su creatividad en el Sheraton. Foto. ANDINA/ Alberto Orbegoso 



	Chefs peruanos se preparan para deleitar paladares de visitantes a Cumbre APEC


Lima, oct. 16 (ANDINA).- Ante la próxima llegada de empresarios y líderes políticos por la Cumbre de la APEC en el año 2008, los chefs peruanos alistan lo mejor de su creatividad y sazón para conquistar el paladar de los visitantes, a quienes ofrecerán una variedad de platos, como el lomo saltado, el preferido de los extranjeros.  
Un ejemplo de que ello es lo que ocurre en el hotel Sheraton, donde los chefs se vienen comunicando con las delegaciones extranjeras que se hospedarán en dicho establecimiento para ver cuáles serían los platos de su preferencia.  

Según el gerente de alimentos de ese hotel, Mitsuharu Tsumura, indicó que hasta el momento está confirmada la asistencia de tres delegaciones que en total suman alrededor de 300 personas.

"Los invitados al APEC buscan diversas opciones culinarias, no solo se les ofrecerá desayunos, almuerzos y cenas típicas de la nación a la que pertenecen sino también se buscará que prueben la sazón de la cocina peruana", afirmó Tsumura.  

Por otro lado, reveló que este establecimiento renovará su carta de platillos y la orientará al gusto de los visitantes del APEC para ofrecerá diversas opciones, tanto de la culinaria oriental como de la peruana.  

Por otro lado, indicó que el plato preferido por los extranjeros que visitan el Perú es el lomo saltado, pues es un plato con ingredientes cocidos. El cebiche se encuentra en segundo lugar y el pescado a lo macho en tercer lugar.

Tsumura realizó estas declaraciones en el marco de la Semana Gastronómica que se desarrolla con el fin de difundir la gran variedad y calidad de la comida provenientes de diferentes departamentos del país.  

Los participantes de ese evento son: el hotel Libertador, Sheraton Lima Hotel, Miraflores Park Hotel, Sonesta y Crowne Plaza Lima Hotel y Melia Lima Hotel y los platos típicos a presentar durante los seis días son: Comida Arequipeña (Melia), Comida Trujillana (Sonesta), Comida Criolla (Sheraton), entre otros.
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